Executive Breakfast
Tivoli View Restaurant

@kologiske brad og boller (1,347,)
@kologisk rugbrad (1,367,
Groft knaekbrad (136,79
Wienerbrgd (136,78
Croissanter (1,378
Okologisk smear ()

KOLDE DRIKKE
Appelsinjuice
Zblejuice
Hyldeblomstlimonade
Smoothies
Zble-ingefaer shot

BUFFET
Marmelade (Appelsin ~ Blédber ~ Jordbeer)
Peanut butter (4
Nutella 7.
Frisk frugt
Skaret frugt efter seeson
Blabeer
Spidskals salat med linser, agurk og mynte
Salat med bagte sgde kartofler, hytteost, ruccola, hasselngdder og grape (7,5
Chia grad serveret med frugtkompot og hakkede ngdder 5

@kologisk hindbeeryoghurt ()
(Jkologisk yoghurt natural ()

Toppings
Tarrede frugter/beer (2 ~ Nodder & Kerner () Frugtkompot ~ Granola
Jordbeersirup ~ Mangosirup ~ Rabarbersirup ~ Rarsukker ~ Perlesukker

Cereals
Havregryn 1) ~ All Bran flakes (1) ~ Corn flakes 1) ~ Crunchy granola (1,5 ~ Ymerdrys

Dansk skereost ()
Vesterhavsost ~ Fromage Bouton D’or ~ Sankt Juul blaskimmel
Friskost & Hytteost ()
Pesto (75 ~ Syltede valngdder (512 ~ Hummus ()

Marinerede sild fra Christiansg (112
Rilette af laks (47

Roget makrel @
Lufttarret skinke ~ Rullepglse ~ Salami ~ Honning skinke ~ Mini grignotons



VARME RETTER

Brunchpglser (157 ~ Bacon ~ Stegte grontsager ~ Havregrad (1,7
Spicey bgnne kasserolle ~ Bladkogte &g @)
Amerikanske pandekager (137
Ahornsirup ~ Agave Nektar
Udvalg af sennep og Ketchup (1,12) ~ Chili sauce (1) ~ Worcestershire sauce (1.4 ~
HP Sauce 1) ~ Tabasco (12

VARME RETTER ~ A’LA CARTE
Omelet (3 ~ Rareg ) ~ Spejleg @

Tilbeher
Spinat ~ Lagg ~ Peberfrugter ~ Roget laks ) ~ Cheddar () ~ Tomater ~ Skinke
Svampe ~ Purlgg ~ Chili

ALLERGIVENLIGE PRODUKTER
Margarine () ~ Mandel meelk 5 ~ Havremaelk ) ~ Soyameelk (,12) ~ Laktosefri melk og yoghurt ()
Sukkerfri marmelade ~ Glutenfri brgd (3678 & Cereals ~ Vegansk ost

KAFFE & TE
Udvalg af specialkaffe
Chaplon te
Kastanjehonning ~ Blomsterhonning ~ Akaciahonning ~ Citronskiver

ALLERGENER

Allergener er angivet med talkode i parentes ved den enkelte ret med reference til vores allergenoversigt.
Ved yderligere spgrgsmaél eller behov i forbindelse med allergener, er du velkommen
til at rette henvendelse til personalet.

1. Gluten 3. Eg 4. Fisk 6. Soja 7. Mzlk
L]
8. Nadder 9. Selleri 10. Sennep 11. Sesamfre 13. Lupin 14. Bleddyr



